
 
 
 

Formular zur Beantragung ei-
nes P-Seminars im Fach 

Natur & Technik 

Lehrkraft: OStR Frankenberger    Leitfach: Natur und Technik  
1. Allgemeine Studien- und Berufsorientierung  

2. Projektthema:      „Pausenverkauf: Molekulare Küche“ 

 

Begründung und Zielsetzung des Projekts  

 

Ziel des Seminars ist der Pausenverkauf von selbst hergestellten „Molekularen Speisen“. Denn daraus 

sind Michelin-Sterne der Spitzenköche gemacht! Auch wir können die Geheimnisse der großen Spit-

zenköche mit kulinarischen Knalleffekten nachmachen, es zumindest versuchen und Sphären, Espu-

mas, rehydriertes Obst, Fake Kaviar, Air & Co. in der Schulpause anbieten!  

 

Dazu müssen zuerst die theoretischen Kenntnisse für die diversen Herstellungsmethoden der mole-

kularen Speisen erworben werden, der Umgang mit flüssigem Stickstoff erlern werden und diese 

Kenntnisse in der Anfertigung der Speisen erprobt werden. Schließlich muss ein umsetzbares Kon-

zept für einen Tag mit Pausenverkauf oder Mensaverkauf erarbeitet werden. Die muss vorbereitet 

werden, aufgebaut und kreiert und dann umgesetzt werden.  

 

Bei der Umsetzung sollen die Schüler selbstständig recherchieren, das Gespräch mit Fachleuten 

(Köchen, Lebensmittelchemikern, usw.) suchen und ihre Ergebnisse präsentieren, diskutieren und 

dokumentieren.  

Lerninhalte: 

- Chemische Grundlagen der molekularen Küche 

- Chemisches Experimentelles Geschick bei der Erstellung der Speißen 

- Sauberes und Sicherheitsbewusstes Arbeiten 

usw. 

Dabei werden besonders Kompetenzen aus folgenden Bereichen erworben:  

- chemische und technische Fertigkeiten, Lebensmittelchemie 

- zielgerichtete Nutzung von Informationsquellen 

- differenzierte Analyse der  gewonnen Informationen im Team 

- übersichtliche und sachgerechte Darstellung der gewonnen Informationen im Team 

- Verhandlungs-, Präsentations- und Gesprächsgeschick im Umgang mit diversen Fachleuten und 

Gremien im Team 

- Kosten- und Investitionsrechnung, Projektplanung, Qualitätskontrolle, soziale Fähigkeiten unter 

anderem Führung, Motivation, Kommunikation, Problemlösung, strategisches Denken,  Marke-

ting, Finanzen, Verwaltung, usw. 

Halb

-

jahre 

Monate Tätigkeit der Schülerinnen/Schüler 

und der Lehrkraft 

geplante Formen der 

Leistungserhebung  

(mit Bewertungskriterien) 

und Beobachtungen für das 

Zertifikat 

11/1 Sept. - 

Feb. 

BuS BuS 

11/2 März - 

Juli 

Projektdefinition, Planung, Arbeitsgruppenbil-

dung, Zieldefinitionen,  Meilensteinsetzung, 

Meilenstein-Präsentationen, 

Protokolle, Gruppengesprä-

che, Einzelgespräche, 

http://de.wikipedia.org/wiki/Kostenrechnung
http://de.wikipedia.org/wiki/Projekt
http://de.wikipedia.org/wiki/Qualit%C3%A4t
http://de.wikipedia.org/wiki/Motivation
http://de.wikipedia.org/wiki/Kommunikation
http://de.wikipedia.org/wiki/Probleml%C3%B6sung
http://de.wikipedia.org/wiki/Marketing
http://de.wikipedia.org/wiki/Marketing
http://de.wikipedia.org/wiki/Finanzen
http://de.wikipedia.org/wiki/Verwaltung
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Kontakt zu externen Partnern (Exkursion, Schul-

besuch), Projektdurchführung, Meilenstein-Prä-

sentationen, Erwerben chemischer Grundkennt-

nisse, Anzucht der Duftpflanzen, Extraktion der 

Essenzen 

Emailkontakt, Diskussion, 

Praktische Fertigkeiten  

12/1 Sept. - 

Feb. 

Projektdurchführung, Ist-Soll-Analyse, Kontakt 

zu externen Partnern (Exkursion, Schulbesuch), 

Meilenstein-Präsentationen, 

Ausstellungsstand und Abschlussgespräch, Ana-

lyse 

Meilenstein-Präsentationen, 

Praktische Fertigkeiten, 

Protokolle, Diskussion, 

Portfolio 

Externe Partner, die voraussichtlich beteiligt sind: 

 

- Schulmensa des Paul-Klee-Gymnasiums 

 

- MAGNOLIA – RESTAURANT IM GLASPALAST 

V&E Restaurantbetriebs GmbH 

Beim Glaspalast 1 

86153 Augsburg 

Tel. 0821/319 99 99 

Fax 0821/319 99 98 

e-Mail: info@restaurant-magnolia.de 

 

- LUSTKÜCHE [Restaurant : Bar : Terrasse] 

Christian Reischl 

Hinterer Lech 24 

86152 Augsburg 

 

Telefon: 0821 / 780 84 22 

Telefax: 0821 / 780 84 23 

Mail: info@restaurant-lustkueche.de 

 

 

 

Weitere Bemerkungen zum geplanten Verlauf des Seminars: -  

 

03.10.2017 

Datum und Unterschrift der Lehrkraft 

 

 

___________________________________________________________________ 

Datum und Unterschrift der Schulleitung 

 

mailto:info@restaurant-magnolia.de

